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Ahr-Rotweinstr. 42, 53508 Mayschof3, Tel.: 02643/93600, Fax: 02643 / 936093, info@wg-mayschoss.de
Vorschlag 1

Sellerie-Apfel-Salat mit Sahnedressing,
Krautsalat mit Paprikastreifen,
Nudelsalat mit Schinken und Erbsen,
Bunte Blattsalate
mit Vinaigrette und Sahne-Joghurt-Dressing

Gl GHE HE B B S e R

Ahrtaler Krauterbraten
mit Kartoffelgratin

LR CHE HE B I IR R R N

Schokoladencreme
pro Person EUR 18,50

Vorschlag 2

Tomaten-Mozzarella-Salat mit Balsamico Reduktion,
gebratene und in Olivendl mit Rosmarin und Thymian
eingelegte Paprika, Auberginen und Zucchini,
Weilikohlsalat mit Paprikastreifen,
Gurkensalat mit Dill-Dressing,
Bunte Blattsalate mit Vinaigrette
und Sahne-Joghurt Dressing

E B R CHE N B B I IR G

Burgunderschinken mit Rahmkartoffeln

R N N N G

Weincreme von AHR-Riesling

Brotchenauswahl mit Butter

pro Person EUR 20,50

- Preisgestaltung bei 40 Personen -
Giltig ab 01.01.09
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Ahr-Rotweinstr. 42, 53508 Mayschof3, Tel.: 02643/93600, Fax: 02643 / 936093, info@wg-mayschoss.de
Vorschlag 3

Bauernsalat mit Paprika, Gurken, Tomaten,
Zwiebeln, Oliven und Feta-Kése,
Bohnensalat, Blattsalate mit Vinaigrette und
Sahne-Joghurt Dressing

L I EE R I I R R
Schweinefiletspitzen in Pfefferrahmsauce

marinierter Schweinenackenbraten
mit Rostzwiebeln

Bratkartoffeln
und hausgemachte Eierspatzle

I N N G

Apfelstrudel mit Vanillesauce

pro Person EUR 21,90
Vorschlag 4
Rinderkraftbrihe mit Einlage

Gl R R R I S S SN

Bauernsalat: Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln mit Oliven und Feta-Kéase
Nudelsalat mit Erbsen und Schinken,
Blattsalate mit Sahne-Joghurt Dressing und Vinaigrette

Rk R F R R % ¥
Medaillons vom Schweinefilet mit frischen Champignons in Sahnesauce
Putengeschnetzeltes Pusta Art
Hahnchenkeulen

feines Gemusevariation,
Bandnudeln, Reis, Kartoffelgratin,

£ S B SR TR SR SR R )
Frischer Obstsalat mit Vanillecreme
Brotchenauswahl mit Butter und Griebenschmalz

pro Person EUR 26,90
ohne Suppe pro Person EUR 25,90

- Preisgestaltung bei 40 Personen -
Giltig ab 01.01.09
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Ahr-Rotweinstr. 42, 53508 Mayschof3, Tel.: 02643/93600, Fax: 02643 / 936093, info@wg-mayschoss.de

Vorschlag 5

Hausgeraucherter Hirschschinken mit Preiselbeersahne,
Scheiben vom Jungschweinbraten mit Frankfurter Sauce,
Matjesfilet nach Rheinischer Art, gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich,
Bauernsalat: Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln mit Feta-Kéase und Oliven,
Blattsalate mit Sahne-Joghurt-Dressing und Vinaigrette

b I S S R SRR
Ofenfrische Lammhaxe mit Zaziki
gebratene Maispoulardenbrust mit frischen Champignons in Sahnesauce

feine Gemusevariation,
Ofenkartoffeln und Bandnudeln

£ I R R R R R
Herrencreme mit Rum

Brotchenauswahl mit Butter
pro Person EUR 25,90

Vorschlag 6

Gerauchertes Eifelforellenfilet mit Sahnemeerrettich,

Eifeler Hirschschinken mit Preiselbeersahne,
Schinkenrollchen mit Spargel, Roastbeefbraten mit Remouladensauce,
Bauernsalat mit Tomaten, Paprika, Gurken, Zwiebeln mit Oliven und Feta-Kase,
Bunte Blattsalate mit Vinaigrette und Sahne-Joghurt-Dressing

Ll N I B N N
Rheinischer Sauerbraten mit Apfelrotkraut und Knddeln

Medaillons vom Schweinefilet an Pfefferrahmsauce
mit Kartoffelgratin

b I S SR SR )
Weincreme von AHR-Riesling

Brotchenauswahl mit Butter

pro Person EUR 28,90

- Preisgestaltung bei 40 Personen -
Giltig ab 01.01.09
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Ahr-Rotweinstr. 42, 53508 Mayschof3, Tel.: 02643/93600, Fax: 02643 / 936093, info@wg-mayschoss.de
Vorschlag 7

gerauchertes Eifelforellenfilet mit Sahnemeerrettich,
pochiertes Lachsfilet mit Cocktaildressing, Garnelencocktail mit Frichten,
gebratene Entenbrust mit Orangen-Ingwer-Marinade,
Tafelspitz mit Krautervinaigrette,
hausgebeizter Hirschschinken mit Preiselbeersahne,
Parmaschinken und Parmiggianokase und Oliven,
Gurkensalat mit Dill-Dressing, Tomatensalat mit Basilikum,
Mais-Kidneybohnen-Salat mit Paprikastreifen,
Blattsalate mit Vinaigrette und Sahne-Joghurt-Dressing

*kkkkkk*k*

Medaillons vom Schweinefilet
mit gebratenen Speckstreifen und Rotwein Balsamico Sauce

Eifeler Hirschbraten
mit geschwenkten Pfifferlingen

Edelfischpfanne -
in Olivendl gebratene Fischvariation AT 4
mit geschwenkten Zucchini und Paprika ?ﬁ-‘ S0
mit Rosmarin und Thymian = iy

feine Gemusevariation,
hausgemachte Eierspétzle, Reis,
Kartoffelgratin

kkkkkk*k*

Bunter Obstsalat
mit Weincreme vom Ahr-Riesling

Brotauswahl mit Butter und Griebenschmalz

Preis pro Person: EUR 41,90

- Preisgestaltung bei 40 Personen -
Giltig ab 01.01.09
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Ahr-Rotweinstr. 42, 53508 Mayschof3, Tel.: 02643/93600, Fax: 02643 / 936093, info@wg-mayschoss.de

Vorschlag 8
Gerauchertes Eifelforellenfilet und Lachsfilet mit Sahnemeerrettich,
Scheiben vom Jungschweinbraten mit Frankfurter Sauce,
geraucherte Putenbrust mit exotischen Friichten und Orangenmarinade,
Apfel-Sellerie-Salat, Bohnensalat, Rote-Beete-Apfel-Salat,
Bunte Blattsalate mit Vinaigrette und Sahne-Joghurt-Dressing

LR I R R R R R

Eifeler Hirschbraten an Burgundersauce mit Pfifferlingen, Rotkohl und Spatzle

Tafelspitz an Meerrettichsauce mit Boullion-Kartoffeln

I R I I R

Schwarzwalder Kirsch Dessert

£ I JEE B THE R R )
Kase vom Brett

Brotchenauswahl mit Butter
pro Person EUR 29,90

Vorschlag 9

Gerauchertes Eifelforellenfilet mit Sahnemeerrettich, Matjesfilettopf nach Hausfrauenart,
gebratene und in Olivendl mit Rosmarin und Thymian marinierte
Auberginen, Paprika und Zucchini mit Oliven und gerdsteten Pinienkernen,
Melone mit Parmaschinken,

Gurken-, M6hren-, Tomaten-, Paprika-, Wei3kohlsalat
Blattsalate mit Sahne-Joghurt-Dressing

Ll I R R R R R

Knuspriger Schinkenbraten
mit Malzbiersauce

Putengeschnetzeltes
mit frischen Champignons in Sahnesauce

Bandnudeln, Kartoffelgratin

b e T T T R R
Tiramisu

Brotchenauswahl mit Butter
pro Person EUR 27,90

- Preisgestaltung bei 40 Personen -
Giltig ab 01.01.09



Ahr-Rotweinstr. 42, 53508 Mayschof3, Tel.: 02643/93600, Fax: 02643 / 936093, info@wg-mayschoss.de
Vorschlag 10

Gerauchertes Eifelforellenfilet und gerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich,
Krabben mit Avocado,
Schinkenrollchen mit Spargel,
Roastbeefbraten mit Remouladensauce und Essiggemuise,
Melone mit Parmaschinken,
Gurkensalat, Tomatensalat, Paprikasalat, Weil3kohlsalat,
Blattsalate
mit Vinaigrette und Sahne-Joghurt-Dressing

LR CHE HE B I IR R R N

Medaillons vom Schweinefilet
mit frischen Champignons in Sahnesauce

mit Spinat gefullte HUhnchenbrust
in Gorgonzolasauce

Gebratene und pochierte Edelfische
mit Rieslingsauce

feine Gemusevariation,
Kartoffelgratin, Bandnudeln, Reis

EGlE R HE B B SN E IR R

Rote Gritze mit Vanillesauce,
Herrencreme

Brotchenauswahl
mit Butter und Griebenschmalz

pro Person EUR 41,50

- Preisgestaltung bei 40 Personen -
Giltig ab 01.01.09



Ahr-Rotweinstr. 42, 53508 Mayschof3, Tel.: 02643/93600, Fax: 02643 / 936093, info@wg-mayschoss.de
Vorschlag 11

Melonenspalten mit rohem Schinken,
geraucherte Putenbrust mit exotischen Friichten und Orangenmarinade,
Scheiben von gekochter Ochsenbrust mit Kriutervinaigrette,
Jungschweinbraten mit Frankfurter Sauce,
pochiertes Lachsfilet mit Cocktaildressing,
gerauchertes Eifelforellenfilet und Lachsfilet mit Sahnemeerrettich,
hollandische Matjesfilet mit Zwiebelringen,
Garnelencocktail,
Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln, Oliven und Feta-Kéase
N R I R R
Medaillons vom Schweinefilet
mit Calvados-Rahmsauce

Rinderschmorbraten
in Ahr-Burgundersauce

mit Spinat gefullte Florentiner Poulardenbrstchen
in Gorgonzolasauce

feine Gemusevariation,
hausgemachte Eierspatzle,
Kartoffelgratin, Bandnudeln

EGEE IR N B I I R e R

Mousse au Chocolate,
Mousse au Vanille
Quarkspeisen mit Wildbeerenfriichten

Brotvariation mit Butter und Griebenschmalz

pro Person EUR 37,50

- Preisgestaltung bei 40 Personen -
Giltig ab 01.01.09



Ahr-Rotweinstr. 42, 53508 Mayschof3, Tel.: 02643/93600, Fax: 02643 / 936093, info@wg-mayschoss.de
Vorschlag 12

gegrillte und in Olivendl mit Rosmarin und Thymian eingelegte
Paprika, Auberginen und Zucchini mit Oliven und gerdsteten Pinienkerne,
Melonenspalten mit Parmaschinken und Parmiggianokase,
Pollo Tonnato mit Tunfischsauce,
Tomatensalat mit Basilikum, Gurkensalat mit Senf-Dilldressing,
Mais-Kidneybohnen-Salat mit Paprikastreifen,
Bunte Blattsalate mit Vinaigrette und Sahne-Joghurt-Dressing

Gl I N B B I I R

Medaillons vom Schweinefilet
mit gebratenen Speckstreifen und Rotwein-Balsamico-Sauce

Involtini — geflllte Kalbsrollchen
mit Gorgonzolasauce

gebratene Putenmedaillons mit Tomaten und Mozzarella Gberbacken
an Tomatensauce
b N S
Tiramisu
Quarkspeisen mit Wildbeerenfriichten
Weincreme

Brotchen und Baguette
mit Krauterquark und Butter

Preis pro Person: EUR 42,90

- Preisgestaltung bei 40 Personen -
Giltig ab 01.01.09



Ahr-Rotweinstr. 42, 53508 Mayschof3, Tel.: 02643/93600, Fax: 02643 / 936093, info@wg-mayschoss.de
Vorschlag 13

gerauchertes Eifelforellenfilet und gerdauchertes Lachsfilet mit Sahnemeerrettich,
Garnelencocktail mit exotischen Friichten und Cocktailsauce,
Melone mit Parmaschinken,
Scheiben von gekochtem Tafelspitz mit Krautervinaigrette,
Scheiben von gebratener Putenbrust mit Orangen-Ingwer-Marinade,
Tomaten-Mozzarella mit Basilikum, Gurkensalat mit Dilldressing,
Blattsalate mit Vinaigrette und Sahne-Joghurt-Dressing

Gl GHE S B B SR S R

Maispoulardenbrust
mit Currysauce und exotischen Frichten

Glasierte Kalbsschulter
mit Calvadosrahmsauce

Entrecote
mit geschwenkten Champignons
und Sauce Bernaise

feine Gemusevariation
Kartoffelgratin, Bandnudeln, Reis

I R I I R

Karamellcreme
Tiramisu

L R R I I R

Kase vom Brett

Brotchenauswahl mit Butter
pro Person EUR 44,90

- Preisgestaltung bei 40 Personen -
Giltig ab 01.01.09



Ahr-Rotweinstr. 42, 53508 Mayschof3, Tel.: 02643/93600, Fax: 02643 / 936093, info@wg-mayschoss.de

Vorschlag 14 (November-Dezember)

Apfel-Sellerie-Salat,
Rote-Beete-Apfel-Salat,
Weillkohlsalat mit Paprikastreifen,
Feldsalat mit Walnuss6l-Balsamico-Dressing

LR CHE HE B I IR R R N

Gansebraten mit glasierten Maronen,
gefullten Bratapfeln,
Apfelrotkraut und Kartoffelkntdeln

Hirschragout
mit hausgemachten Eierspétzle

LR CHE HE B B IR R R R

Herrencreme

LR R HE N B BRI O

Kase vom Brett

Brotchenauswahl mit Butter

pro Person EUR 26,90

- Preisgestaltung bei 40 Personen -
Giltig ab 01.01.09
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Ahr-Rotweinstr. 42, 53508 Mayschof3, Tel.: 02643/93600, Fax: 02643 / 936093, info@wg-mayschoss.de
Vorschlag 15

Hirschschinken mit Preiselbeersahne
an Feldsalat mit Walnussol-Balsamico-Dressing,
pochiertes Lachsfilet
mit Cocktaildressing und Garnelen,
gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich, g
Bauernsalat: Tomaten, Paprika, Gurken,
Zwiebeln mit Oliven und Schafskase
Weillkohlsalat mit Paprikastreifen,
Kartoffelsalat mit Ei und Mayonnaise

Gl GHE HE B I S e R

Maispoulardenbrust
in Curryrahmsauce mit exotischen Frichten

Ahrtaler Krauterbraten

Gebratenes Zanderfilet
an Rahmsauerkraut

Gemusegratin,
Reis, Bandnudeln, Petersiliekartoffeln

EGlE G S B I SR I R

Obstsalat mit VVanillecreme

Gl R HE B B I e R

Kase vom Brett

Brotchenauswahl mit Butter
pro Person EUR 32,90

- Preisgestaltung bei 40 Personen -
Giltig ab 01.01.09
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Ahr-Rotweinstr. 42, 53508 Mayschof3, Tel.: 02643/93600, Fax: 02643 / 936093, info@wg-mayschoss.de
Vorschlag 16

Pochiertes Lachsfilet mit Cocktaildressing,
Krabben an Avocado,
gerauchertes Eifelforellenfilet mit Sahnemeerrettich,
Honigmelone mit Parmaschinken,
Roastbeefrélichen gefullt mit Cornichons und Maiskdlbchen dazu Remouladensauce,
Schinkenrdllchen mit Spargel,
Gurken-, M6hren-, Paprika-, Weilikohlsalat
Blattsalate
mit Vinaigrette und Sahne-Joghurt-Dressing

EGlE IE S B I I I N

glasierter Kalbsrticken mit frischem Spargel (saisonbedingt),
Sauce Hollandaise und Kartoffelgratin

Hirschriickensteak mit Pfifferlingen, Williamsbirne,
Preiselbeeren und Spatzle

LR NE N B IR R R R R

Orangencreme
mit frischen Erdbeeren (saisonbedingt)

I N N G

Kase vom Brett

Brotchenauswahl
mit Krauterquark und Butter

pro Person EUR 47,90

- Preisgestaltung bei 40 Personen -
Giltig ab 01.01.09
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Ahr-Rotweinstr. 42, 53508 Mayschof3, Tel.: 02643/93600, Fax: 02643 / 936093, info@wg-mayschoss.de

Vorschlag 17

Tomaten-Mozzarella an Ruccolasalat mit Balsamico Reduktion,
Honigmelone mit Parmaschinken,
gebratene und in Olivendl mit Rosmarin und Thymian marinierte
Auberginen, Paprika und Zucchini
Bauernsalat: Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln mit Oliven und Feta-Kase,
Blattsalate
mit Vinaigrette und Sahne-Joghurt-Dressing

LR R R R S SN SN

Gebratenes Lachsfilet
mit Blattspinat und Kase gratiniert

Involtini - gefillte Kalbsrollchen
in Gorgonzolasauce

Rinderbraten
in Ahr-Burgundersauce

feine Gemusevariation
Kartoffelgratin, Bandnudeln

Gl HE HE B B I e R

bunter Obstsalat mit Vanillecreme,
Schokoladencreme

Brotchenauswahl mit Butter

pro Person EUR 36,90

- Preisgestaltung bei 40 Personen -
Giltig ab 01.01.09
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Ahr-Rotweinstr. 42, 53508 Mayschof3, Tel.: 02643/93600, Fax: 02643 / 936093, info@wg-mayschoss.de

Vorschlag 18

Bauernsalat: Tomaten, Gurken, Paprika, Zwiebeln mit Oliven und Schafskase,
Blattsalate mit Vinaigrette und Sahne-Joghurt-Dressing

R R R F R R %K ¥
Schweinefiletspitzen in Ratatouille
Rinderroulade gefullt mit Speck, Zwiebeln und Gewdurzgurke
Putenschnitzel
frische Champignons in Sahnesauce

feine Gemusevariation
Bandnudeln, Kartoffelgratin

Rk R F R R %K ¥
Schokoladencreme
Brotchenauswahl mit Butter
pro Person EUR 26,50
Vorschlag 19

Rinderkraftbrihe, Tomatencremesuppe, Spargelcremesuppe oder
Champignoncremesuppe

Ll I R R R R R

gebratenes Lachsfilet
mit Spinat, Sauce Béchamel und Kése gratiniert

Peperonada - Schweinefiletspitzen mit Paprikasauce
und Reis

Putenschnitzel
mit Maccaroni in Tomatensauce

Mohrensalat, Tomatensalat mit Basilikum, Paprikasalat, Weilikohlsalat,
Blattsalate mit Vinaigrette und Sahne-Joghurt-Dressing

E i SN R I R R
Weincreme von AHR-Riesling

Brotchenauswahl mit Butter

pro Person EUR 27,50

- Preisgestaltung bei 40 Personen -
Giltig ab 01.01.09
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Ahr-Rotweinstr. 42, 53508 Mayschof3, Tel.: 02643/93600, Fax: 02643 / 936093, info@wg-mayschoss.de
Vorschlag 20

Graved Lachs mit Senfsauce,
gerauchertes Eifelforellenfilet und gerdauchertes Lachsfilet mit Sahnemeerrettich, Krabben
an Avocado, Scampi, pochiertes Lachsfilet mit Cocktaildressing,
Scheiben von gebratener Entenbrust mit Orangen-Ingwer-Marinade,
Melone mit Rauchfleisch, Roastbeefbraten mit Remouladensauce,
Schinkenrdllchen mit Spargel,
diverse Salate

Ll I R R R R R R

gebratene und pochierte Edelfische
mit Rieslingsauce

Hirschkalbsricken mit Rotwein-Holunder-Sauce
mit Steinpilzen

Rinderfilet
an Pfefferrahmsauce

Medaillons vom Kalbsfilet
in Curryrahmsauce mit exotischen Frichten

glasierter Lammricken

frischer Spargel (saisonbedingt)
feine Gemusevariation
Kartoffelgratin, Butternudeln, Reis

R IR N B I I R e R

Tiramisu
Eisbombe
frischer Obstsalat mit Maraschinolikor

R I N B SIS S N

Kéase vom Brett

Brotchenauswahl mit Krauterquark und Butter

pro Person EUR 54,90

- Preisgestaltung bei 40 Personen -
Giltig ab 01.01.09



